
T H A I  Z A F R A

M E N Ú  N O C H E V I E J A

E N T R A N T E S

SATAY  KA I
Brochetas  de  po l lo  mar inado  en  leche  de  coco  y  sa l sa  de  cacahuetes

PERLAS  THAI
.V ie ras  sa l teadas  con  h ie rbas  aromát icas  y  presentadas  en  su  concha .

MAÍZ  TOOD
Preparac ión  de  ca lamar ,  langos t ino  con  ma íz  f r i to .

TEMPURA DE  LANGOSTINO
Langost inos  rebozado  a l  es t i l o  Tha i .

KANOM G IB
Empanad i l las  de  cerdo  y  langos t ino  p icado ,  coc ido  a l  vapor .

POH P IA
Ro l l i tos  de  pr imavera  es t i l o  Tha i ,  

ENSALADA DE  VERMICELL I
Cabe l lo  de  ánge l  t ransparente  preparado  a l  es t i l o  tha i  con  zumo de

l ima y  to rn j i l .

R e s e r v a s  6 5 8  3 4 4  7 9 9

S E G U N D O S

PLA NOUNG
F i le tes  de  Mer luza  f resca  a l  vapor ,  con  cabe l lo  de  ánge l  y  espec ies .

MAPRAW
Solomi l lo  de  te rnera  a l  cur ry  verde  y  verduras  a l  dente .

PED MAKHAM
Porc iones  de  magret  de  pato  mar inado  y  serv ido  sobre  un  lecho  de

esp inacas  sa l teadas  a l  a jo  y  aderezado  con  sa l sa  de  tamar indo .
.

P O S T R E

SOUFFLÉ  de  MANGO y  COCO
.

1 2  U V A S  D E  L A  S U E R T E

C O P A  D E  C A V A

P R E C I O :   4 9 , 5 0 €


